Menu Sylwester 2022

PRZYSTAWKA:
Terrina w stylu Manhattanu
ZUPA:
Aksamitny krem z dyni z batatami i prazonymi pestkami dyni
DANIE GEOWNE:

Pieczony indyk sous vide w pomaranczach z puree ziemniaczano-selerowym w towarzystwie
grillowanych warzyw

Opcja vege: Pieczen vege na sosie pomaranczowym z puree ziemniaczano-selerowym
w towarzystwie grillowanych warzyw
DESER:
Gruszka macerowana w czerwonym winie zanurzona w galaretce z czarnej porzeczki
z dodatkiem bitej Smietany i owocowego kawioru
BUFET FINGER FOOD Z CZASOW PROHIBICJI:
Mini cheeseburgery
Babeczki wytrawne o réznych smakach
Pasztet z gesi z zurawing
Deska wedlin i mies pieczonych z naszej spizarni
Patera serow gatunkowych
Krewetki koktajlowe z avocado i sosem mango
Ryby na lustrze w towarzystwie owocéw morza
Rolada szpinakowa z tososiem
Tortille warzywne
Pieczywo, masto, oliwy smakowe
BUFET SALATKOWY Z CZASOW GEORGE’A WASHINGTON’A:
Satatka Waldorf podawana w nowojorskim hotelu Waldorf - Astoria
Mix satat z grillowanym kurczakiem

Satatka z blanchowanych brokutéw z prazonymi pestkami stonecznika i dipem jogurtowym



Carpaccio z pieczonego buraka na rukoli z serem feta i pestkami granatu

23:00 BUFET GORACY Z WALL STREET:
Zupa gulaszowa
Zupa krem z kukurydzy z mlekiem kokosowym
Poledwiczki wieprzowe w sosie BBQ
Patki z kurczaka faszerowane pieczarkami
Amerykanski MEATLOAF, czyli pieczen z mielonej wieprzowiny

Mini przysmaki weganskie z sosami

Frytki stekowe

Ryz z warzywami

00:00 UROCZYSTE POWITANIE NOWEGO ROKU NA TIMES SQUARE

Z KIELISZKIEM WINA MUSUJACEGO

1:00 SHOW KULINARNE

Uroczysty wjazd ,LOKOMOTYWY” z niespodzianka wprost z Nowego Jorku

SYLWESTROWY CANDY BAR Z FIFTH AVENUE:

Wys$mienite ciasta o réznych smakach, mini desery, babeczki owocowe, owoce

NAPOIJE:
Kawa, herbata
woda mineralna, soki owocowe, napoje gazowane

0,5 | wodki lub wina na osobe






